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APERITIVO DI BENVENUTO E BOLLICINE

Choux e Muesli di Salmone
Tartellette
Prosciutto di Capriolo al Taglio
Pan Brioche al Pate

ANTIPASTO

Insalata di Mare
Podolica a Bassa Temperatura Carciofi e Liquirizia

PRIMI PIATTI

Riso Mare e Crostacei
Paccheri Sugo di Bosco e Selvaggina

SECONDI PIATTI

Trota Grassa Sorbetto alla Mela Verde e Pepe di Timut
Wellington di Podolica
Sfogliato di Lenticchie Crema di Lenticchie e Cotechino Stagionato

DOLCE: SURPRISE! CHAMPAGNE



MENU INVERNALE 2025

ANTIPASTI

CREMA DI PATAE NDUJA E CACIOCAVALLO
FRITTOLE E VERZA
BACCALA FRITTO INSALATA DI FINOCCHI E ARANCE
MINESTRA MARITATA

PRIMI PIATTI

RISO AL TELEFONO E TARTUFO
SPAGHETTI CARCIOFI E GUANCIALE CROCCANTE
‘MACCARRUNI’ AL RAGU DI SALSICCIA NEVE DI RICOTTA
AFFUMICATA E CIPOLLA CROCCANTE
PASTA PATATE E BACCALA

SECONDI PIATTI

CONTROFILETTO DI PODOLICA RADICCHI TOSTATI
COSTINE DI MATALE BIETOLA E SENAPE
STRACOTTO DI VITELLO E PURE DELLA SILA
VERDURE E RADICI

la Trattoria



